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Cocktails

[image: Cocktails]

Quelques recettes de cocktails.


 77K 14 40 4.6
Noter cette recette :  5 4 3 2 1

Dernière mise à jour :  Le 8 Mai 2011
Mots-clés pour cette recette : CocktailsBoissonAlcoolisées

Pour cette recette : 
 J'ai envie de la faire (164×) Je l'ai faite (227×) Envoyer Questionner Suivre Commenter E-book Imprimer DiaporamaIl vous faut :
	1 [image: sucre de canne] 100 ml de sucre de canne
	2 [image: jus de citron vert] 150 ml de jus de citron vert
	Poids total de ces ingrédients : 250 grammes



Changer d'unités de mesures : Métriques [image: US] [image: UK] Poids Volumes 



Combien de temps ?
Pour réaliser cette recette : 	Préparation	Totale
	5 min.	5 min.





	
	
	
La recette pas à pas


	
	Étape 1 -  5 min.
[image: Cocktails]

	Margarita :

Mélangez au shaker, avec beaucoup de glace en cube (pas de glace pilée)	1 mesure de sirop de canne à sucre
	1.5 mesure de jus de citron vert
	2 mesures de tequila

La recette originale contient du triple sec, c'est beaucoup plus âpre que celle ci, mais attention son effet est quand même redoutable.

	

Source
Maison.


Informations de diététique
 	Pour la recette
	Valeur énergétique	Protides 	Glucides 	Lipides
	460 Kcal ou 1 926 Kj	2 gr	114 gr	0 gr
	23 %	1 %	11 %	0 %


 	Pour 100 g
	Valeur énergétique	Protides 	Glucides 	Lipides
	184 Kcal ou 770 Kj	1 gr	45 gr	0 gr
	9 %	<1 %	4 %	0 %




Les % sont calculés par rapport aux Apports Nutritionnels Conseillés, ou ANC, de 2000 k-calories ou 8400 k-joules par jour pour une femme (changer pour un homme).


Combien ça coûte ?
	Pour : 1.09 €

Changer de monnaie :    
Nota : Attention, ces prix ne sont qu'une simple estimation, vous pouvez consulter le tableau des prix par ingrédients utilisés pour cette estimation.



Cette recette utilise (entre autres)
	[image: Jus de citron vert]	Jus de citron vert :  Vous pouvez consulter d'autres recettes qui en utilisent, comme par exemple : Pêches blanches en mojito, Salade au concombre, avocat et moules, Grilled cheese à l'avocat, Tarte sud-américaine, Croustade de langoustines au sabayon, ...  Toutes
	[image: Sucre de canne]	Sucre de canne :  Vous pouvez consulter d'autres recettes qui en utilisent, comme par exemple : Brioche roulée châtaigne et pommes, Petits biscuits au citron, Riz au lait au chocolat, Craquelin, Gâteau des iles, ...  Toutes




Autres recettes que vous pourriez également apprécier
[image: Cake aux châtaignes]
Cake aux châtaignes
 Ce délicieux gâteau est aux châtaignes à double titre : il contient de la farine de châtaignes et de la crème de marron.
321K 93.9  1 heure 13 min.  8 Mai 2020

[image: Crumble aux fruits]
Crumble aux fruits
 Ce n'est pas vraiment un gâteau, mais c'est très simple à faire et délicieux : une couche de fruits recouverte d'une sorte de pâte sablée émiettée qu'on met à dorer au four.
345K 283.8  1 heure 11 min.  21 Février 2011

[image: Galette des rois à la crème d'amandes]
Galette des rois à la crème d'amandes
 Voici la recette de la très classique mais délicieuse galette des rois en pâte feuilletée à la crème d'amandes. Vous y verrez également quelques trucs de pros pour facilement manipuler la pâte, et obtenir une belle galette bien régulière.
274K 354.1  3 heures 8 min.  6 Janvier 2021

[image: Galette des rois aux pommes caramélisées]
Galette des rois aux pommes caramélisées
 Une galette des rois sans frangipane, une sorte de tourte-tatin ou de galette-tatin.
247K 84.4  1 heure 55 min.  11 Septembre 2018

[image: Gâteau aux amandes torréfiées]
Gâteau aux amandes torréfiées
 Un peu comme un gâteau marbré au chocolat, mais la partie chocolat est mélangée à des amandes concassées, qu'on fait légèrement sécher au four très chaud (on les torréfie).
231K 34.5  2 heures 2 min.  5 Juillet 2016




Liste des nouveautés de cuisine-facile.com
Inscrivez-vous pour recevoir les nouvelles recettes (prochain envoi le 14/04/2024)
  Votre prénom ou pseudo 
 Votre e-mail 
  
  
Inscrivez moiCochez cette case pour montrer que vous êtes bien un être humain (c'est une protection contre le Spam).I am not a leaving thing


Nota : Nous ne partagerons jamais votre adresse e-mail avec qui que ce soit.



Poster votre commentaire ou une question
  Posté par :  
Cochez cette case pour montrer que vous êtes bien un être humain (c'est une protection contre le Spam).I am not a leaving thing

Enregistrer ce commentaire



Vos 14 commentaires ou questions sur cette recette
	J'aime bien Posté par serge le 30 janvier 2021 à 16h09 (n° 14)

	Pour faire un Milk shake , une autre recette consiste à mixer un verre de lait, une banane et une boule de glace. (le plus souvent vanille ou chocolat)Un délice! Posté par clémence lopez le 5 juillet 2015 à 21h51 (n° 13)

	La recette originale contient du Cointreau. Il suffit de remplacer le sirop par le Cointreau, et Voila.
Je ne sais si c ´est facile a trouver en France, mais si vous ajouter une tuna (figue de barbarie) ça devient un vrai regal.
Felicitations pour ton site qui est vraiment tres tres bien fait Posté par lemexicain le 5 mars 2013 à 16h37 (n° 12)

	Le milk shake est facile à faire, avec un yaourt,mélangé à des fruits,(mixé)
ou une boule de crème glacée à la vanille, d'ailleurs çà c'est une bonne idée,l'été. Posté par kris le 4 aout 2012 à 12h51 (n° 11)

	Ils sont dans la recette. Posté par jh le 19 octobre 2011 à 17h43 (n° 10)

	On ne voit pas les ingrédients a mettre ? Posté par lullu le 19 octobre 2011 à 15h11 (n° 9)

	Pour le dessert je te conseille d'utiliser le moteur de recherche dans les recettes en demandant une recette "sans chocolat", ça devrait te permettre de faire ton choix. Posté par jh le 30 juillet 2011 à 18h36 (n° 8)

	J ai une question est ce que ce serait possible d avoir des conseille sur un menu pour ma mere et mon beau pere je vais vous dire le menu que je vais faire 
entree: crevette ( sauce maison )
plat :pomme de terres et carrote sautee avec des bout de viande hachee dans une petite marmite
dessert :aucune idee ma mere n aime pas le chocolat 
enfaite je suis un enfants
 Posté par melodie le 29 juillet 2011 à 19h02 (n° 7)

	Non désolé, je ne sais pas en faire. Posté par jh le 6 octobre 2010 à 19h48 (n° 6)

	Est-ce possible d'avoir la vraie recette de milk shake? Posté par Sarah le 6 octobre 2010 à 18h28 (n° 5)

	On ne peut pas remplacer la sucre de canne ? Posté par Anoniime le 23 février 2010 à 13h40 (n° 4)

	En remplaçant le sirop de sucre par du sirop d'agave on obtient un Tommy's Margarita. Pour le dosage :50 ml Tequila 100% agave25 ml de jus de citron vert pressé15 ml de sirop d'agavele 21 novembre 2009 à 16h35 (n° 3)

	Pas encore... Posté par jh le 10 juillet 2009 à 21h52 (n° 2)

	Il n'y aurai pas de coktail sans alcool ?le 9 juillet 2009 à 18h20 (n° 1)






	
	
	
Suivre cette recette (comme déjà 3 autres personnes)
Si cette recette vous intéresse, vous pouvez la "suivre", c'est à dire que vous indiquez ici votre adresse e-mail, et ensuite, à chaque fois que la recette est modifiée, ou commentée, vous recevrez immédiatement un e-mail personnel pour vous en avertir. Notez que vous devrez avant cela confirmer, toujours par e-mail, que c'est bien vous qui souhaitez suivre cette recette. Suivre cette recette
Cochez cette case pour montrer que vous êtes bien un être humain (c'est une protection contre le Spam).I am not a leaving thing


Nota : Nous ne partagerons jamais votre adresse e-mail avec qui que ce soit.
Autre possibilité : vous abonner à la liste de diffusion de cuisine-facile.com, vous recevrez alors un e-mail pour chaque nouvelle recette publiée sur site.
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